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CEVIZLI KUS YUVASI

Elif Korkmazel

1 su bardagi un

1 adet yumurta

1 tath kasidi yogurt
1/2 limonun suyu

1/2 gay kagi§i tuz

400 gr. ceviz

1/2 su bardag nisasta
Serbeti:

2 su bardagi toz seker
1.5 su bardagi su

1/2 limonun suyu

Un, yumurta, yogurt, limon suyu, tuz ve suyu ekleyerek kulak memesi yumugakliginda bir hamur hazirlayin.
Nisastayla agin, dévilmis ceviz serpin. Rulo seklinde sarin ve dilimleyip tepsiye dizin. Uzerine erimig tereyagi
dokin. 200 derece firinda pisirin. Su ve toz sekeri kaynatin, limon suyunu da ekleyip bir-iki tasim daha kaynatin.
Sicak serbeti soguk tatliya dokin.

Fotograf "mehmet cinar" tarafindan génderildi. 19.01.2021
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