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CEVIZLI KURU KAYISI TATLISI

500 gr kuru kayisi

150 gr ceviz igi

1.5 su bardagi tozseker
1 ¢corba kasigi tar¢in

2 su bardagi su

Uzeri igin:

3 ¢corba kasiJI pekmez

Kayisilari yikayip ortadan ikiye kesin. Bir tencerede 2 bardak su ve 1 bardak tozsekeri kaynatin. Kayisilari
ekleyip yumusayana kadar pisirin. Cevizleri kiyin. Bir tabagda alip kalan yarim bardak seker ve tarcini ilave edip
karistinin. Kayisilan serbetin icinden alip iglerini cevizli karigimla doldurun. Gzerlerine pekmez gezdirerek servis

yapin.
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