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CEVIZLI KURABIYE

Yeterince Selva Un

1 paket margarin

1.5 bardak toz seker

1.5 su bardagi pudra sekeri
2 yemek kasigi yogurt

2 yumurta

1 cay bardadi aygicek yagi
1 tath kasigi karbonat

1 paket vanilya

Yeterli miktarda ceviz

Yumurtanin sarisini ve beyazini ayri kaplara ayirin. Derin bir kasede seker, yumurta sarilari, aygicek yag,
yumusamig margarin, yogurt , karbonat, vanilya ve Selva unu kulak memesi kivamina gelinceye kadar un
ekleyerek yogurun. Istege goére; hamur yodrulmadan dnce yogdurt ve karbonat bir kasede bekletilip, kabartilabilir.
Hamur kivamina gelince pargalar halinde kiigtk kurabiye kaliplarinda sekillendirilerek yumurta beyazina
bulayin. Hazirladiginiz kurabiyelerin (izerine cevizleri yerlestirerek siviyag ile yaglanmis tepsiye dizin. Onceden
Isitiginiz 185 dereceye ayarlanmis firinda kurabiyelerin Uzerleri kizarana kadar pisirin.
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