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CEVIZLI KURABIYE

Tereyadi (200 g)

2 yumurta sarisi

1 corba kasigi yogdurt (10-15 g)

3 ¢corba kasi§i pudra sekeri (25-30 g)
2,5 bardak un (315 g)

150 g ceviz (1 su bardagi + 1 kahve fincani)
40 g Uzlm

1 kahve fincani toz seker (60 Q)

2 kasik bal (30 g civarinda)

1 yumurta aki

1 tath kasidi kabartma tozu (5 g)

Carte d'Or Sakizli Muhallebili (2 kasik).

Karistirma kabina yumurta sarisi, yogurt, tereyadi, pudra sekeri, un ve kabartma tozunu ekleyip yumusak bir
hamur yapin. Ceviz buyUkliginde parcalar koparin. Cevizi kabaca robotta ¢ekip, Gizim, toz seker, bal ile
kanstinn. Yumurta aki ilavesiyle koyulugunu ayarlayin. Bu karisimi kurabiyelerin iglerine koyup istediginiz
sekilde sekillendirin. 2002C[?lde isithiginiz firninizda 20 dakika hafif pembelesene kadar pisirin. Carte d'Or
Sakizli Muhallebili ve karamelli sosla zerini sUsleyerek servis yapin.
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