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CEVIZLI KURABIYE

Malzeme

- 1 paket Sana yagi

- 1 buguk su bardag toz seker
- 1 buguk su bardag@i pudra sekeri
- 2 yemek yogurt

- 2 adet yumurta

- 1 ¢ay bardagi aycicek yagi

- 1 tath kasigi karbonat

- 1 paket vanilya

- Aldigr kadar un

- Uzerleri igin:

- Iri cekilmis ceviz

Hazirlanisi

Yumurtanin sarisini ve beyazini ayri kaplara ayiriniz.

Derin bir kdsede seker, yumurta sarilarini, aygicek yagdi, yumusamis Sana?y1, yogurdu, karbonati, vanilyayi ve
unu ekleyerek kulak memesi kivamina gelinceye kadar un ekleyerek yogurunuz.

Hamur kivamina gelince ceviz biyUklliginde pargalar koparip, yuvarlayiniz.

Kurabiyeleri 6nce yumurta beyazina sonra iri ¢ekilmis cevize bulayip, Sivi Sana ile yaglanmig tepsiye diziniz.
Onceden 185 derecede isittiginiz firnda kurabiyelerin Gzerleri kizarana kadar pigirip, servis ediniz.

(Arzuya gbre hamur yogrulmadan énce yogdurt ve karbonat bir kAsede bekletilip, kabartilir.)
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