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CEVIZLI KURABIYE

Malzeme

- 125 g Sana yagi

- 1 su bardagi seker

- 1 su bardadi esmer seker

- 1 adet yumurta

- 1 su bardadi damla ¢ikolata

- 1 su bardagi iri cekilmis ceviz
- 1 paket vanilya

- 1 paket kabartma tozu

- Aldig1 kadar un

Hazirlanisi

Derin bir kdseye yumurtay kirin, sekeri, esmer sekeri, kabartama tozunu, vanilyayi ve ele yapismayacak hale
gelene kadar un ekleyerek hamuru yogurunuz.

Hamur kivamina gelince igine damla ¢ikolatayi ilave edip, yuvarlayiniz.

Diz bir tabaga iri gekilmis cevizi koyup, yuvarladiginiz kurabiyeleri cevize bulayip, Sivi Sana ile yagladiginiz
tepsiye dizin.

Onceden 185 derecede cevizli kurabiyeler Uzerleri kizarana kadar 35740 dak pisirip, servis edin.
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