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CEVIZLI KURABIYE

1 cay bardagi sut veya yogurt
100 gr tereyagi

aldigi kadar un

1 avuc cekilmis ceviz ici

1 su bardagi toz seker

1 kahve kagiJi targin

1 paket kabartma tozu

Sit veya yogurdun igine karbonati koyun. Tereyagini seker ile ¢irpip site ilave edin. Aldigi kadar un koyup
yogurun. Hamura biraz dinlendirdikten sonra ceviz biyUkliginde pargalara bélin. Avucunuzda agip ceviz
icinden koyup kapatiniz. Yaglanmis tepsiye dizip firina verin. Gekilmis cevize biraz toz seker ve targin katarak
kurabiyede kullanin.
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