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CEVIZLI KURABIYE

Malzemeler

150 gr. oda sicakliginda margarin

1 adet yumurta sarisi

1 su bardagi pudra sekeri

Yarim su bardagi ufaltilmig temizlenmis ceviz igi
1 paket kadar kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

Suslemek igin ceviz

On hazirlik olarak firini 175 dereceye getirin. Cinki hazirladiginiz kurabiyeleri dnceden isinmis firnda pisirmeniz
gerekiyor. Bir firin tepsisini siviyag veya margarin ile yaglayin. Hamur i¢in oda isisinda margarin, bir yumurta
sarisl, pudra sekeri ve bir paket kabartma tozunu bir kaba koyup karistirin. Dévilmas ceviz igini de karisima
ekleyin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek hamura un ilave edin. Hamurdan ceviz
blyUkluginde parcalar koparin. Elinizle 6nce yuvarlayarak top haline getirin, daha sonra elinizle bastirarak
yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine kenara ayirdiginiz butlin cevizleri yerlestirin. Tepsiyi firina sdrin. Kurabiyelerin
Uzeri pembelesene dek pisirin. Sicak servis edin.

ML® Marlon Kurabiyesi i¢in tiklayin

Fotograf "sari ¢cizme" tarafindan génderildi. 18.12.2015
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