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CEVIZLI KURABIYE

Un 5,5 Su Bardagi
Margarin 1 Paket
Yumurta sarisi 1 Adet
Yumurta 2 Adet
Vanilya 1 Paket

Siviyag 1/2 Gay Bardagi
Cevizici 1 Fincan

Seker 1,5 Su Bardagi
Kabarta tozu 1 Paket
Yumurta beyazi 1 Adet

Bir kap icerisine, margarin pargalanir (yumusak margarin olmali), iki yumurtanin sarisi, seker, sivi yag, kabartma
tozu ve vanilya konur. Bu karisim, elle iyice yogrulur ve i¢ine un ilave edilerek yedirilir (hamur kulak memesi
kivaminda olmalidir).

Ceviz kus g6z0 blyukliginde ufalanip igerisine bir gorba kasigi toz seker ilave edilip karistirilir ve ayri bir kapta
yumurta beyazi hazir edilir. Cevizden biraz blyik, hamurdan parc¢a alarak, yuvarlak beze yapilir. Yapilan her
bezenin Gzeri 6nce yumurta akina daha sonra cevize batirilir. Bu hamurdan yaklasik 36 adet beze ¢ikarilmasi
gerekir. 170 -190°C'de (orta ile sicak arasi) firina verilerek 20-30 dakika arasi pisirilir.

Margarin eritiimeden yogrulmali. Margarinin yerine tereyadi katilirsa sonug¢ daha iyi olur. Hamuru, fazla
Ozlestirmeden, ¢abuk tarafindan yapmak gerekir.
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