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CEVIZLI KURABIYE

1 paket (250 gr.) Margarin

1 adet (18 gr.) Yumurta Sarisi

1 adet (50 gr.) Yumurta

3 su bardagi (270 gr.) Seker

1 paket (10 gr.) Kabartma Tozu

Yarim ¢ay bardagi (50 gr.) Sivi Yag

1 paket (5 gr.) Vanilya

5 su bardagi (600 gr.) Un )
4 corba kagidi (40 gr.) Ufalanmig Ceviz Igi
1 ¢orba kasigi (15 gr.) Seker (Ceviz Igine)
1 adet (30 gr.) Yumurta Ak

Margarin Uzerine yumurta, yumurta sarisi, sivi yag, seker, kabartma tozu ve margarin koyun. Karigsimin Gzerine
un ilave ederek elle yogurun. Karigimi el ile iyice yogurun. Karigimi topak yapin. Hamurdan 3-4 cm kalinlikta 3
tane rulo yapin. Rulolari 30 pargaya bélun. Pargalar elle yogurarak yassi haline getirin. Ceviz igini bulgur
iriliginde kiyin ve 1 gorba kasigi seker ile karistirin. Yapilan bezeleri 6nce yumurta beyazina sonra bu karigsima
sUrin. Firin tepsisini yaglamaya gerek yok. Tepsi Uzerine bezeleri 2 cm aralikla dizin. Tepsiyi firin i¢cine koyarak
firmi galigtirin.
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