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CEVIZLI KRUVASAN

500 gr.un

1,5 cay bardag@ sit veya su
100 gr. tozseker

100 gr. margarin veya tereyagi
Biraz pudragekeri

Iciigin:

3 corba kasigi marmelat

2 corba kasi§i ceviz igi

2 adet yumurta

15 gr. kuru maya

Yukaridaki malzemelerle mayali hamuru hazirlayiniz.

Mayalanan hamurlari kuruvasan geklinde kesiniz.

Uggenin genis kenarlarina cevizli icten koyup, sigara gibi gevsekge sarip, ay sekli veriniz.
Tekrar 10-15 dakika dinlendiriniz.

Uzerlerine yumurta sarisi surdp, orta isili firinda altini Gstiind pembe renkte pisiriniz.
Firindan ¢ikarinca Gzerine bol pudrasekeri serpip, servis yapiniz.
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