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CEVIZLI KREMALI BOREK

1 adet yufka

1/2 gay bardagi rendelenmis kagar peynir
1/2 ¢ay barda@i dil peyniri

1/2 cay bardag ceviz

1 cay bardag krema

1 adet yumurta

1/2 cay bardag sut

6 yemek kasidi margarin

Tepsinin igine yagh kagit serin. Yufkay1 16 cm([?] lik tepsiye serin. Kenarlarindan sarkan kisimlari koparin.
Krema, yumurta, sut ve eritilmis yag ¢irpilarak bir sos olusturun. Tepsideki yufkaya sostan suriin. Peynirleri ve
cevizi serpin. Koparilan yufka pargalarindan bir kismi ile Gstl 6rtlip soslayin.

Kalan ceviz ve peynirler konulur. Uzeri kalan yufka ile 6rtllip kalan sosun tamami dékin. Yarim saat
buzdolabinda bekletildikten sonra 175 dereceye isitiimis firinda tstl kizarana dek pisirin.

© lezzetler.com tarif no:105384 « adi:Cevizli Kremal Bérek « génderen:sari yaldiz « indirme tarihi:19.09.2024 - 20:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-kremali-borek-vt76716
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cevizli-kremali-borek-105384.jpg
http://www.tcpdf.org

