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CEVIZLI KONAK TATLISI

MALZEMELER

Yarim paket margarin

1 corba kasigi yodurt

1 corba kasigi sirke

Yarim paket kabartma tozu
1 ¢cimdik tuz

Alabildigi kadar un

HAZIRLANISI

Oda sicakliginda beklemis olan margarini karigtirma kabinin igerisine alip, Gzerine 1 adet yumurtayi ve yogurdu
ilave edip karistiriyoruz. Unu, sirkeyi, kabartma tozunu koyup, alabildigi kadar unla birlikte hamuru kulak
memesi kivaminda yoguruyoruz. Ceviz biyukliginde hamur parcalari koparip yuvarliyoruz. Yaglanmis firin
tepsisine dizip, Uzerlerine elimizle basip dizlestiriyoruz. Uzerine ceviz yerlestiriyoruz. 170 derecelik firinda
pigiriyoruz.

SERBETIN HAZIRLANISI

2 su bardagi seker, 2 su bardag su ile serbeti hazirliyoruz. Kaynayan serbeti firndan ¢ikan tatmizin Gzerine
doéklyoruz.
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