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CEVIZLI KOLAY KEK

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 2 su bardagi seker

- 100 g Sana yagi

- Y2 su bardag aycicek yag
- 1 su bardag stt

- Y2 su barda@ kuru Gzim

- 1 su bardag ceviz (ince ¢ekilmis)
- 1 tath kasigi targin

- 3,5 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

1. Sana yagini kiiguk bir tavaya koyup eritin. Erimis Sana yagdini iyice sogutun.

2. Kuru tGzUmleri ayiklayip kiiglk bir kdsede islatin.

3. Derin bir k&seye oda sicakliginda en az yarim saat beklettiginiz yumurtalar kirip icine sekeri ilave ettikten
sonra bir ¢irpici veya mikser yardimiyla seker yumurtanin iginde eriyene kadar ¢irpin.

4. Daha sonra sitd, aygicek yagini ve erimis Sana yadini koyup ¢irpmaya devam edin.

5. Kek harcinin igine bir stizge¢ yardimiyla eleyerek unu, kabartma tozunu, vanilyayi ve tarcini ekleyip
karistirmaya devam edin.

6. Kek harcini Sana ile yagladiginiz kek kalibina bosaltip en son olarak Uizerine ince ¢ekilmig cevizi serpip kasik
ile hafifce Uizerine bastinn. Islanmig Gzimleri yayvan bir tabada koydugunuz un ile unlayip, kek harcina ilave
edin. Gatalla ceviz ve GzUmleri hafifce bastirarak kek harcina karigtirin. Keki dnceden 185 derecede i1sittiginiz
firnda 35-40 dakika pisirin.

7. Kekimiz pigtikten sonra sicakken Gzerine bez kapatip, 10 dakika kek kalibinin icinde sogutup, servis tabagdina
ters cevirip ¢ikardiktan sonra dilimleyerek servis edin.
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