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CEVIZLI KOLALI KEK

Malzeme

- 3 adet Yumurta

- Yarim paket Sana yagi

- 1 buguk su bardag seker

- 1 su bardag kola

- 2 buguk su bardagi un

- 4 yemek kasi§ kakao

- 1 su bardagi iri cekilmis ceviz
- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

Derin bir kdsenin icerisinde, oda sicakliinda yumusattiginiz Sana yagdini, sekeri ve yumurtalari krema kivamina
gelene kadar ¢irpiniz.

Daha sonra icine kolayi, kakaoyu, vanilyayi ve bir stizge¢ yardimi ile unu ve kabartma tozunu eleyerek ilave
edip, karigtiriniz.

En son olarak harca iri gekilmis cevizi ekleyip, tahta bir kasik yardimi ile karistirip, sivi sana ile yagladiginiz kek
kalibina dokiindz.

Onceden 185 derecede i1sittiginiz firnda 35-40 dak. Pisiriniz.

Pisen keki kalibinda 5 dak. Bekletip, soguttuktan sonra servis ediniz.
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