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CEVIZLI KOFTELI PILAV

2 Su bardagi piring

3,5 Su bardag sicak su

2 blyUk kuru sogan

5 carliston biber

1 demet maydonoz

1 yemek kasigi dolusu domates salcasi
1 tath kasidi biber salgasi

6 yemek kasig misirdzi yagi
1 tath kasidi nane

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi dolusu tuz

150 gr yagsiz kiyma

75 gr ceviz

150 gr yagsiz kiymadan findik blytkliginde minik top kofteler hazirlanir. Ayri bir yerde sivi yagda kizartilir.
Ardindan yag@siz tavada ufalanmig ceviz pargalar hafif kavrulur. Kéfte ve cevizler bir kenara ayrilir. K¢tk
dogranmig soganlar 6 yemek kasigr misirdzi yaginda hafif kavrulur. Ardindan kip kip dogranmig biberler ilave
edilerek pempelesinceye kadar birlikte kavrulur. Domates ve biber sal¢asida ilave ettikten sonra pirincle birlikte
1-2 dakika daha kavrulur. Sicak su ilave ettikten sonra ince ince dogranmis maydonoz, nane tuz, seker ilave
edilir.

Pisen pilava, demlendikten sonra ceviz ve kofteler ilave edilir

Pilav servise hazirdir.
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