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CEVIZLI KITEL RAHA (MARDIN)

1 kilo dana kiyma

1 kase yarma

1 kase ceviz

5 adet sogan

yarim denmet maydanoz
2 tath kasigi kignis

1 tath kasigi karabiber
100 gr margarin

1 tath kasidi yeni bahar

Once, 1slatilan bir kase yarmaya 1 tatl kasigi kisnis serpilir ve yogurulur. Bes adet kuru sogan rondo da cekilir.
Kisnisle harmanlanan yarmaya yarin kilo kiyma eklenip yogurulur. Acisini almak i¢in soganlar yikanir ve
kavrulur. Sogan ve kiyma bulusturulur sana klasik yagda kavurulur ve dogranan maydanoz eklenip Gzerine
karabiber, kisnis ve yeni bahar serpilir. Ardindan sogumasi icin bekletilir. 1 kase ceviz ¢ekilip i¢ hargla
harmanlanir. Kiyma ve yarmayi yogurarak hazirlanan dig yuvarlanir ve i¢i oyulup hargla doldurulup kapatilr.
Hazirlanan icli kdfteler kaynar suda haglanir ve servis igin bir tepsiye konup servise hazirlanir.
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