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CEVIZLI KEK

Malzemeler:

- 1 paket margarin

- 3 yumurta

- 1 su bardagi pudra sekeri

- 1 cay bardagi yogurt

- 3 su bardag Piyale un

- 1 paket Piyale kabartma tozu
- 1 paket Piyale vanilya

- 1 su bardagi ceviz

Hazirlanisi:

1 paket margarini eritip sogutun. Daha sonra bir kabin icinde 3 yumurta kirip karigtirin. igine 1 su bardagi pudra
sekerini ve 1 cay barda@i yogurdu ekleyip iyice karigtirdiktan sonra igine sogumus olan margarini ekleyin, 3 su
bardagi unu ekleyip icine 1 paket Piyale kabartma tozunu ve Piyale vanilyay! dékin ve karigtirin. En son olarak
1 su bardag cevizi ekleyin. Keki koyacaginiz kaliba dnce margarin surtin ve daha sonra gizelce her tarafina un
serpin. 180 derece isitilmig firinda 40-45 dakika pisirin.
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