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CEVIZLI KAYMAKLI EKMEK TATLISI

Mehmet imrek

1 adet bayat ekmek

1,5 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

125 gr kaymak veya krem santi
Cekilmisg ceviz i¢i veya toz antep fistigi
Istege gdre, Tahin

Bir kaba 1,5 su bardadi su ve 1 su bardagi toz seker konur. Ates Uzerine konularak yaklasik orta ateste 25
dakika kaynatilir ve atesten alinarak sogumaya birakilir. Bayat ekmek 1 cm kalinliginda dilimlenir. Bu bayat
ekmekler hafif kizgin sivi yagda her iki tarafi kizarincaya kadar kizartilir ve stiziilerek tim ekmekler alinip soguk
serbet igerisine birakilir. Daha sonra yayvan bir tepsiye dizilerek istege gore lizerine kaymak veya krem santi
konur. Istenirse ¢ekilmis ceviz igi veya toz antep fistig serpilerekte servis edilebilir.

Not: Krem santi veya kaymak yerine tahinde kullanabilirsiniz. Ilik servis edilmesi tavsiye olunur.
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