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CEVIZLI KAYISILI PILAV

3 ¢corba kasig margarin

2 su bardagi piring

1 adet sogan

2 ¢orba kagsi§i dolmalik fistik
2.5 su bardag su

10 adet kuru kayisi

3 ¢orba kasigi kus UzimU
1/2 ¢ay bardag iri parcalar halinde ceviz igi
1 cay kasigi targin

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

5 dal dereotu

Kip kiip dogranmig sogani, margarinde kavurun. Uzerine dolmalik fistik ilave edip pembelesene kadar
kavurmaya devam edin. Dogranmis kayisi, kus Gzimu, seker, targin, tuz, karabiber ve suyu da ekleyin. Pirinci
yikayip cevizle birlikte tencereye ilave edin. Birka¢ dakika 6nce yiksek, daha sonra kisik ateste pirin¢ suyunu
¢cekene dek pisirin. Demlendirdikten sonra dereotu ile stsleyerek servis yapin.
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