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CEVIZLI KAYISILI KURABIYE

Malzemeler:

500 gr.un

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

100 gr. margarin

1,5 cay kasigi kabartma tozu
Yarim su bardag ceviz
Yarim su bardagi kuru kayisi

Yapiligt:

Unu genis bir kaba eleyin. Ortasini havuz gibi acin. Sekeri, kabartma tozunu, oda sicakliinda yumusamis
margarini ve yumurtayi ilave edip, yavas yavas yogurun. Gerekirse biraz daha un ekleyin. Elinize yapismayacak
kivama gelene dek yogurun ve 4 pargaya bdlin. Her pargayi yuvarlayin. Unlanmig diiz bir zemin Gzerinde
merdane ile acin. Ceviz ve kayisilari ince ince kiyin. Hamurun Uzerine bunlardan bir miktar serpin. Merdaneyi
tizerinde yuvarlayip, hamura yapigmalarini saglayin. Blyikge ve yuvarlak bir kurabiye kalibiyla veya bir bardak
yardimiyla yuvarlaklar kesin. Yaglanmis firin tepsisine siralayin. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisirin.
Finndan ¢ikardiginiz kurabiyeleri yerinden hafifce oynatip, tepside sogumaya birakin.
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