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CEVIZLI KAYISI DOLMASI

Malzemeler

18-20 adet kuru kayisi

1 su barda@i dévilmis ceviz

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi toz targin

2 su bardagi su

Tark kahvesi fincaniyla 1 fincan zeytinyagi

Hazirlanisi

Kuru kayisilari sicak suyun i¢cinde 15-20 dakika kadar bekletin. Suyunu siizdiikten sonra kayisilarin iglerini
bicakla ortadan kesin ama tamamen ayirmayin. Yani kayisilar cep gibi sekil alsin.

Ceviz, toz seker ve targini derin bir kasede karistirip kayisilarin iclerine ikiser cay kasigi bu karigimdan koyun ve
tzerlerine bastirin. )

Kayisilar bir firin tepsisine yerlestirip kenarindan 2 su bardagi su aktarin. Uzerini aliiminyum folyoyla sikica
kapatip 175 dereceye ve alt Ust konuma ayarladiginiz firinda 30 dakika kadar pigirin.

Finndan ¢ikarip tizerindeki folyoyu alin. Hentiz sicakken Uzerine zeytinyagi gezdirip sogumasini bekledikten
sonra servise sunun. Isterseniz kaymakla birlikte ikram edebilir ya da Uzerine tekrar ceviz serpistirebilirsiniz.

NOT: Isterseniz bu tatly kuru incirle de yapabilirsiniz.
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