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CEVIZLI KARNABAHAR SALATASI

2 kase dolusu minik karnibahar cicekleri
2 adet orta boy rendelenmis havug

7 adet minik dogranmis kornison tursu
1 su bardag iri kinlmis ceviz

500 gram kese yogurdu

1 yemek kasigi mayonez

1/2 demet ince kiyilmig dereotu

2 dis dévilmuis sarimsak

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi tuz

30 gram sivi yagd

Derin bir kabin igerisine minik giceklerine ayirdiginiz karnibaharlari yag ile kisik ateste 10 dakika buharinda
pisirin. Icine rendelenmis havug, kornison tursu, ceviz, yogurt, mayonez, dereotu, sarimsak, pul biber ve tuz
koyarak karistirin. Servis tabagina bosaltip UGzerine pul biberi serpistirerek, lezzetinin birbirine gegmesi icin stre¢
flim ile sarip buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Daha sonra servis yapabilirsiniz.
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