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CEVIZLI KARAMELLI TART

125 gram margarin

1 adet yumurta sarisi
Yarim su bardagi tozseker
2,5 su bardagi un

1 su bardagi tozgeker

1 su bardagi krema

1 su bardagi ceviz

Hamur icin, cukur bir kabin igerisinde yumurta sarisi, toz seker, oda sicakliyinda bekletiimis margarini elinizle
iyice karigtirin. Unu azar azar ekleyerek yogurun. Hamurun tzerini 6rterek, 20 dakika kenarda bekletin. Hamuru
36 esit parcaya ayirip, elinizle yuvarlayin ve (zerine merdane ile bastirarak tartéletlerin icini kaplayacak
blyUkllige getirin. Kaliplarin igerisine yerlestirin ve kenar kisimlarini diizeltin. 180 dereceye ayarlanmis firinda
tartdletleri pembelesinceye kadar pisirip, firndan ¢ikarin. Kenarda bekletin. Karamel sos icin toz sekeri kisik
ates Uzerinde, kii¢Uk bir tencerenin igerisinde tahta kagsikla karistirin. Seker 6nce sulanip, sonra karamel rengini
alinca kremay! hizlica yanik sekerin igine atip, hizlica karistirin Cevizleri igerisine atip, birka¢ dakika daha sosu
kaynatin. Tencereyi kenara alip, 10 dakika bekletin. Tartdletlerin igerisine kasikla karamelli sosu doldurup,
Uzerlerine birer adet ceviz yerlestirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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