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CEVIZLI KARAMEL KEK

Malzeme

- 75 gram. Sana yag!

- 1 buguk su bardagi un

- 2 adet yumurta

- 1 buguk su bardag@i pudra sekeri
- 2 adet armut

- 1 tath kasigi targin

- 1 buguk cay kasik karbonat

- Bir tutam tuz

- Muskat rendesi

- Sosu igin:

- 125 gram yarim ceviz

- 60 gram Sana yag! = 4 yemek kasig!
- 50 gram pudra sekeri

- 1 yemek kasigi st

Hazirlanisi

Armudun kabuklarini soyup, rendeleyiniz.

Derin bir kdsenin icerisinde yumurta, seker, Sana yagini krema kivamina gelene kadar ¢irpiniz.
Daha sonra icine un ve karbonati bir stizge¢ yardimi ile eleyerek ilave ediniz.

En son olarak igine tar¢ini, rendelenmis armudu, muskat rendesini ilave edip, tahta bir kasik yardimi ile
karistirip, sivi sana ile yaglanmig yuvarlak diiz kek kalibina aliniz.

Onceden 185 derece de isittiginiz firinda 35-40 dakika pisiriniz.

Pisen keki kalibinda 10 dakika pisirip, servis tabagdina ters ceviriniz.

Sosu icin:

KugUk bir tencerede Sana yagdini, yarim cevizleri, pudra sekeri ve sitl karistirip, bir tasim pisiriniz.
Sosu kekin tzerine dékip, iyice sodutup, servis ediniz.
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