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CEVIZLI KAR

90 gr (6 corba kasigi) + 2 tath kasidi tereyagi
250 gr (2 su bardag) un

1 cay kasigi tuz

2 tath kasig1 kabartma tozu

250 gr (1 su bardag) seker

1 cay kasigi vanilya tozu

2 yumurtanin sarisl

120 gr (2/3 su bardagi) ceviz (kiyllmig)

1/2 su bardagi st

2 yumurtanin aki

Kar kremasi:

2 yumurtanin aki

350 gr (1 1/2 su bardag) seker

5 ¢orba kasigi soguk su

1 cay kasigi vanilya tozu

60 gr (1/3 su bardagi) ceviz (ayiklanmig)
Ustinin sUslemesi:

2 corba kasi§i ceviz (ayiklanip ikiye bdlinmus)

Once firminizi orta sicakliga getirip 1sitiniz (190 C), 2 tath kagigi tereyag ile 20 cm ¢apinda, derin olmayan,
yuvarlak 2 kek kalibini yadlayarak bir kenara birakiniz. Genisge bir kaba unu, tuzu ve kabartma tozunu eleyerek
bir kenara birakiniz. Kalan 6 gorba kasigi tereyadi orta boy bir kapta, yumusayincaya kadar tahta bir kasikla
karistiriniz. Sonra azar azar sekeri ve vanilya tozunu ekleyip birlikte iyice ¢irpiniz.

Genis kaba elediginiz unun dértte birini (1/2 su bardadi) ve yumurta sarilarini da seker-yag karisimina ekleyerek
¢irpmaya devam ediniz. Sonra kiyllmig cevizleri katiniz ve 1 su bardagdi daha un ekleyerek karigtiriniz. Sonra
kalan 1/2 su bardagi unu ve siti ekleyiniz.

Orta boy bir kapta 2 yumurta akini bir tel ¢irpici ile pekismis bir hal alincaya kadar ¢irptiktan sonra, madeni bir
kasikla, hazirladiginiz kek hamuruna ekleyiniz. Hamuru kek kaliplarina bosalttiktan sonra 35-40 dakika,
ortalarina saplanan bir sis temiz ve kuru ¢ikana kadar firinda pisiriniz. Firindan ¢ikarip, kekleri kaliplarinda bes
dakika beklettikten sonra, bir tel 1izgaranin Ustiinde tamamen sogumaya birakiniz.

Kar kremasi igin iki yumurta akini, sekeri ve suyu derince bir kaba koyarak, yumurta teli yada elektrikli ¢irpici ile
iyice cirpiniz. Yumurtalan ¢irptiginiz kabi, yariya kadar su dolu biiylkge bir tencerenin igine yerlestiriniz.
Tencereyi atese oturtup biraz kaynamaya birakiniz. (Kar kremasi dogrudan dogruya atese oturtulunca
bozulabilecegi icin bu ydntem uygulanmaktadir.) Tenceredeki su kaynayinca, igindeki yumurta kabini atesten
alip vanilya tozunu ekleyiniz. Kekin stline, yayllmaya uygun bir kivam alincaya kadar ¢irpip, ikiye bélinmus,
cevizleri karigtiriniz. Keklerden birini servis tabagina aliniz. Bir bigakla kar kremasinin yarisini kekin sttine
yayiniz. Oteki keki de Ustt koyarak, kalan kar kremasini er Uste ve kenarlara yayiniz. Kar kremasinin tstiine
dortgenler cizip, her dértgenin icine yarim ceviz yerlestirerek, kekinizi servis ediniz.

Not: Cevizli kar bir Amerikan kekidir.
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