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CEVIZLI KAKAOLU YAS PASTA

5 adet yumurta

150 gr margarin

5 kahve fincani un

5 kahve fincani seker
1 cay kasigi kabartma tozu
1 adet limon kabugu

1 kase ceviz

1 bardak sut

1 ¢corba kasigi nescafe
1 tane sokella

1 adet muz

2 kasik sarelle

2 kasik labne

1 bardak su

Yumurta seker cirpilir. Un, kakao,gekilmis ceviz, limon kabugu, kabartma tozu ve yagimiz konur karistirilir.
Yaglanmis kaliba konur. Karistirilir. Yaglanmis kaliba konur. 180 derecelik firinda pisirilir. Sogutulur 2 ye kesilir.
1 kasik kaseye 1 bardak su da ilave edilir. Kekin 2 tarafi islatilir 1 bardak sutle gokella muz ¢irpilir, labne peynir
sarella konur karigtirilir. Keklerin 2 pargasina surulur aralarina iri parga ceviz konur. Ustiine kapatilir. Her tarafi
muntazam krema ile kapatilir Gzeri sUslenir. 1 gece bekletilir servis yapilir.
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