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CEVIZLI KAKAOLU INCE KEK

4 yumurta

5 kahve fincani seker

5 kahve fincani un

Yarim palet kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardagi su

3 ¢corba kasigl kakao

2 adet portakalin kabugu

1 cay bardagdi kiyilmig ceviz
3 su bardag st

1 cay bardagdi sivi yag

Sekeri, sivi yagi, kakaoyu, erimis ¢ikolatayi ve siti iyice ¢irpin. Yumurtayi derin bir kabin iginde ¢irpin ve sitli
cikolatall karigsimin icine dokup ¢irpmaya devam edin. Unu, vanilyayi, kabartma tozunu ekleyin. Portakal
kabuklarini rendeleyin. Bu karigimi firina dayanikli bir kabin icine bogaltin. Cevizleri lizerine serpin ve 200
derecedeki firnda 30 dakika pigirin. Istenirse Uzerine recel surulebilir.
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