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CEVIZLI KADAYIF SARMASI

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
3 Cay Fincani SU

1 Fincan st su karisimi

2 Adet yumurta

275 gr tel kadayif

2 Bardak siviyag

1 Gay Fincani ceviz igi

3 Cay Fincani toz seker

Oncelikle serbetini hazirlayalim, tencereye su ve sekeri alalim. Kaynadiktan sonra 10 dakika kisik ateste
kaynatalim, indirmeden 5 dakika 6nce limon suyunu ilave edelim ocaktan alalim sogumaya birakalim. Biz bu
arada kadayiftan, bir parca koparalim, elimizin igine alalim ve hafif didikleyip ceviz i¢i koyalim yariya gelene
kadar saralim, dolma sarar gibi kenarlarini ige alip sarma isini bitirelim. Sardigimiz kadayif dolmamalir ne gok
gevsek nede siki olmamli. Yumurtayi bir kaba kiralim, i¢ine su-stt karisimini ilave edelim ve ¢irpalim. Sardigimiz
kadayif dolmalarini bu karigima bulayalim kizgin margarin ve siviyag karisiminda kizartalim (nar gibi olmal)
kizaran kadayif dolmalarini soguk serbete atalim. Birka¢ dakika serbette tutalim, servis tabagina alalim, ihk
yenilmesi gereken bir tatli.
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