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CEVIZLI KADAYIF

1 Paket Sana Klasik Kase
1 Kg. Seker

1 Paket margarin

1 Adet limon

1 Kg. kadayif

250 gr ceviz

5 Su Bardagi su

2 Avug ceviz

Erittigimiz bir paket margarinle kadayiflar iyice birbirine yedirilir. Sonra yarisi tepsiye serilr elle bastirilir. Arasina
ceviz ekilir, Ustline kalan kadayiflar eklenip bastirilir. Firinda kizarana kadar pisirilir. Seker ve su bir kapta
kaynatilir. Ustine limon sikilir. llimaya birakilir. Kadayif ve serbeti birlestirilir. Ustline de cevizle stisleme yapilir.
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