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CEVIZLI KADAYIF

250 gr. ceviz ici

1/2 kg tel kadayif

1 kg seker

2,5 su bardagi su

200 gr. tereyad

1 yemek kasigi dut pekmezi

Sekerle suyu atese koyalim, 5 dakika kadar kaynatalim. Sogumaya birakalim. Genig bir tepsiyi yaglayalim.
Uzerine 1 yemek kasig1 pekmez dokuip elimizle her yerine sivayalim. Cevizi dovelim. Yagi eritip soguttuktan
sonra kadayifla harmanlayalim. Kadayifin yarisini tepsiye serelim. Uzerine elimizle iyice bastiraim. Ustline cevizi
esit bicimde dagitalim. Kalan kadayifi onun Ustline serpelim, tekrar iyice bastiralim. Kadayifi 200 (turbo 180)
derecede 1sitiimig firinda Ustl pembelesene kadar pisirelim. Sicak kadayifin Gzerine sogutulmus serbeti

gezdirelim.
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