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CEVIZLI IRMIKLI KEK

3 yumurta

1 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1.5 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1'er avug ceviz, kuru Uzim
1 portakal kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu

Yumurta ve sekeri karigim beyazlayana kadar ¢irpin. Yogurt, siviyag, un, kabartma tozu ve irmigi ilave ederek
karisimi tekrar karistirin. Ceviz, Gzim ve portakal kabugu rendesi ve targini ilave ederek bir kez daha hamuru
karistinin ve yaglamis oldugunuz firin kabina hamuru dékerek 170 derece isitilmis firinda pisirin.
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