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CEVIZLI IRMIK TATLISI

1 su bardagi irmik

1 cay kasigi toz targin

4 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi zeytinyagi
1 su bardagi tozseker

1 cay bardagi ceviz
Yarim ¢ay bardagi su

1 su bardag st

Bir tencerede 1 ¢orba kagsiJi zeytinyadi ve tereyagini birlikte eritin. 1 su bardagi irmik, 1 cay kasidi toz sekeri
kizarincaya kadar agir ateste kavurun. Kavurma iglemi bittikten sonra gekeri, kaynar suyu ve kaynar sti ilave
ederek 15 dakika kadar dinlenmeye birakin. Arada sirada karigtirmayi unutmayin. Irmik helvasini ilik olarak
servis yapin. Uzerine iri ceviz pargalari ekleyin.
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