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CEVIZLI IRMIK HELVASI

3 su bardagi irmik

1 paket margarin

4 su bardag seker

5 su bardagi sit

1 su bardag iri dévulmis ceviz

irmik ve margarin siirekli karigtirmak kosuluyla irmik yadi birakip gekene ve koyulasana dek kavrulur. Bu arada
sUt ve seker orta ateste karistirilarak sekerin erimesi saglanir. Kavrulan irmidin tGizerine ceviz katilir 1-2 dakika
daha kavrulur. Sekerli siit dikkatli bir sekilde irmigin Gzerine dokilir, kanistinlir. Kaynama noktasina gelince
ocak kisiga alinir, kapak kapatilir. Ara sira karigtirarak yarim saat kadar pisirilir. Atesten alinir, 25 dakika
dinlendirilir. Karistirarak servise sunulur.

ML® irmik Helvasi icin tiklayin
ML® Fistikli Cevizli Helva icin tiklayin
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