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CEVIZLI IRMIK HELVASI

2 su bardagi irmik

4 corba kasigi tereyagi

1 cay bardagi ceviz ya da dolma fistig
Serbeti igin:

2,5 su bardagi sit

2 su bardagi seker

Blyuk bir tavanin icinde irmigi ve yagi yaklasik 15 dakika kadar kavurun. Diger taraftan sekeri ve siti kaynatip
kavrulan helvanin igine ilave ederek kavurmaya devam edin. Demlenmeye birakin. Uzerine cevizi kiyip ekleyin
ve kasikla sekillendirin. Servis tabaklarinda isterseniz tek tek kasikla isterseniz de bitin olarak yerlestirip
sunum yapin.
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