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CEVIZLI INCIR TATLISI

Ozgiir Sef

1 paket kuru incir
Kicik bir kase ceviz ici
2 su bardagi tozseker
1,5 su bardagdi soguk su
1 tane kabuk targin

Kuru incirleri ortadan ikiye, birbirinden ayirmadan ortadan yarim boélin. llik suda 10-15 dk. bekletin. Sudan
¢ikardiktan sonra cevizleri incirlerin igine ikiser Ucer parca gelecek sekilde doldurun ve incirleri kapatin. Derin
olmayan bir tencereye incirleri diizguin bir sira seklinde dizin. Dizilmis olan incirlerin Uzerine iki su bardag toz
sekeri tim yUzeye esit bir bicimde serpin. Sekerlerin Gizerine bir bitin kabuk targin ve 1,5 su bardagi soguk su
ekleyin ve kisik ateste kaynamaya birakin. Yaklasik 20 - 25 dk. kaynadiktan sonra koydugunuz su serbet
kivamina gelince tencerenizi atesten indirin ve sogumaya birakin. Yarim saat kadar soguduktan sonra tatlinizi
soguk olarak yaninda kaymak ile servis yapin.
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