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CEVIZLI HAVUCLU KEK

https://www.elele.com.tr

3 adet yumurta

3-4 su bardagi havug rendesi
2,5 su bardagi un

1,5 su bardag toz seker

1 su bardagi zeytinyag

1 su bardagi ceviz

2 tath kasigi targin

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Seker ve yumurtalar beyazlagincaya kadar ¢irpin ve zeytinyagdi ekleyin. Ayri bir kapta elenmis un, vanilya, tar¢in
ve kabartma tozunu karigtirin. Dig kabuklari soyulup rendelenmis havuclari yumurtal karigimla karigtirin. Unla
yaptiginiz karigimi da ekleyin. Cevizlerin tamamini dibe ¢ékmemesi i¢in unlayarak ¢irpmadan bir kasikla iyice
karistirin. Ortasi delik kek kalibinda, dnceden180 dereceye ayarlanmis firinda, 60 dakika pisirin. Kontrol edin ve
gerekirse pisirme siresine10 dakika daha ilave edin. llininca Ustiine istege gdre rendelenmis ceviz
serpebilirsiniz.
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