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CEVIZLI HAMURPARE

1 paket margarin

1 corba kasigi irmik

1 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su
Yarim limon

Uzeri igin:

30 adet bitlin i¢ ceviz

Once serbet yapilir, sogumaya birakilir. Margarin eritilir, ihtilir. Uzerine yumurta ve seker eklenir, catalla cirpilir.
Irmik, kabartma tozu ve bltiinlesmis hamur olana kadar un eklenerek yogrulur. Sonra ceviz kadar pargalar
alinir, yuvarlanir, yaglanmis tepsiye az araliklarla dizilir. Hamurlarin Gzerine bitlin cevizler bastirarak yerlegtirilir.
Tepsi 6nceden isitilmis 180 derece firina verilir, kizarana kadar pisirilir. Firndan ¢ikinca soguk serbet gezdirilir.
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