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CEVIZLI HAMURABI TATLISI

1 paket margarin

1 cay bardagi siviyag
1 adet yumurta

1 su bardagi ceviz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

2,5 su bardagi seker
2 su bardagi su

1 gorba kagig! limon
Uzeri igin:
Hindistancevizi

Once serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Tereyag eritilir, ceviz ve diger malzemeler eklenir, kulak memesi
kivaminda bir hamur yapilir. K¢k ceviz kadar pargalar alinir ve yuvarlanir. Yagsiz tepsiye dizilir. 190 derece
firnda altin rengini alana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra serbet gezdirilir. Serbetini ¢ektikten
sonra Uzerine hindistancevizi serpilerek servise sunulur.
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