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CEVIZLI GUL TATLISI

Hamuru igin:

1 paket margari

1 paket kabartma tozu
3 ¢corba kasigi yogurt
1 yumurta

5 su bardagi un

1 kase ceviz

Serbeti igin:

4 su bardag seker
3,5 su bardagi

1 cay kasigi limon suyu

Bir karistirma késesinin icine oda sicakliindaki margarin konur. Elle iyice yumusatilir, Gzerine bir yumurta, 3
¢orba kasidi yogurt eklenir. Ardindan 5 su bardagi un ve kabartma tozu ve vanilya ilave edilerek kulak
memesinden daha sert bir hamur elde edilir. Hamur merdaneyle agllir, su bardaginin agziyla yuvarlaklar kesilir 4
yuvarlak birbirinin yansi hizasindan st Gste konur Ugtan baglanarak sanlir ve tam ortasindan ikiye kesilir. Gl
seklini alan hamurlann ortasina ceviz batinlarak tepsiye dizilir 170 derecede pigirilir. Istenirse Uizerine yumurta
sarisi surdldr. Diger tarafta seker, su ve limon suyuyla serbet hazirlanir Biraz sogutulur Firindan ¢ikan sicak
tathinin Gzerine dékuldr. Kapatiimis firinda 5 dakika serbetini gekmesi saglanir.
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