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CEVIZLI FISTIKLI TART

125 Gr Sana Hamurigi

2,5 Su Bardag st

2 Cay Bardag@i pudra sekeri
1 Paket vanilya

1 Paket krem santi

1,5 Su Bardagi un

1,5 Yemek Kasi§i pirin¢ unu
2 Adet yumurta sarisi

Hamur i¢in unu, soduk sana yagini ve pudra sekerini ekmek Kirintisi haline gelene kadar karistirin. Daha sonra
icine ¢irpilmis yumurta sarisi ilave edip iyice yogurun.Hamuru streg folyoya sarip buzdolabinda bekletin. Hamuru
merdane yardimiyla acip ki¢Uk tart kaliplarina yerlestirin. Hamurlari énceden isitilmis 180 dereceli firnda 15
dakika pisirin.Kremasi igin 1 bardak sutle krem santiyi mikserle iyice ¢irpin.Kalan sitd, piring ununu ve sekeri
kisik ateste koyulasana kadar pigirin. Ocaktan aldiktan sonra i¢ine vanilya ekleyip iyice karistirin ve sogumaya
birakin. Krema soguduktan sonra igine hazirladiginiz krem gantiyi ekleyip karigtirin. Kremay! pisen ve soguyan
tartlarin i¢lerine doldurun. Uzerlerine fistik ve ceviz yerlestirip servis yapin.
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