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CEVIZLI EV KURABIYESI

Cemaliye Tuter

3 tepeleme yemek kasigi margarin
2 cay bardagi tozseker

1 cay bardagi yogurt

8 cay bardagi un

1 yumurta

1 cay bardagi dévilmus ceviz

2 cay kasigi kabartma tozu

1 yemek kasigi limon suyu

1 tatl kasidi limon kabugu rendesi
1 ¢cay kagigi targin

Ustu icin:

1 cay bardagi iri kiyilmis ceviz

1 Bir kabin i¢inde yag, seker, yodurt ve yumurtayi karigtirin, i¢ine azar azar elenmis un, kabartma tozu, targin,
limon suyu ve limon kabugu katip elinizle karigtirarak toplayin.

2 Hamuru, en son ince dévilmUs ceviz katarak yogurun. Ustl kapali olarak 20-25 dakika bekletin.

3 iri ceviz biyikligiinde pargalar koparip yaglanmis bir firin tepsisine siralayin (17 adet kurabiye 6lgUsu).
Ustlerine de iri kiyilmig ceviz yapistirin. 180° isitilmig firinda, 30-35 dakika ac¢ik pembe renkte pisirin.
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