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CEVIZLI EV BAKLAVASI

1 kg baklavalik un

4 adet yumurta

1 su bardagi su

Bir tutam tuz

400 gram tereyagi

3 su bardagi déviimus ceviz igi
Serbeti igin:

Bir buguk kg tozseker

5 su bardagi su

3-4 damla limon suyu

Oncelikle serbeti hazirlayin. Tozseker ve suyu kaynatin. Limon suyunu ekleyip, 2 dakika daha kaynatin.
Tencereyi ocaktan alin ve sogumaya birakin. Diger tarafta un, yumurta, su ve tuzu derin bir kaba alip, yogurun.
Hazirladiginiz hamuru 12 esit bezeye ayirin. Her bir bezeyi ¢ok ince olacak sekilde oklavayla agin. Yaglanmig bir
tepsiye 6 adet yufkayi aralarina eritilmis tereyagi surerek, Ust Uste dizin. Uzerine ceviz i¢ini serpin. Kalan 6 adet
yufkayi da aralarina eritilmig tereyagi slrerek Ust Uste dizin. En Uste kalan tereyagini gezdirin. Baklavayi 6nce
uzunlamasina daha sonra ¢apraz olacak sekilde kesin. Onceden isitiimis 180 derece firinda Uzeri kizarana
kadar pisirin. Sicak tathinin Gzerine soguk serbeti gezdirin. Baklava, serbeti iyice ¢ektikten sonra servis yapin.
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