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CEVIZLI ET (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfag@i - Stiheyl Budak

1 kg. koftelik et

1 cay kasigi karabiber

5 adet kuru kake (galeta unu) veya bir avug un
1 corba kagig kimyon

200 gr. ceviz igi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz

1 yumurta

Et, kuru kake (galeta unu), karabiber, tuz, kimyon ve yumurta, hepsi bir kap icerisinde iyice yogurulur. Sonra 30
cm. gapinda bir tepsi, bir kasik tereyadi ile yagdlanarak etin yarisi tepsiye agilir. Uzerine ceviz icleri serpistirilerek
kalan et kaplayacak sekilde serilir. Daha sonra tzerine bir kasik tereyagi sirilerek 180 oC lik firinda 20 dk.
pisirilir. Baklava seklinde kesilerek servis edilir.
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