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CEVIZLI ERISTE

Umit Usta

500 gram eriste

2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

150 gram ceviz ici
150 gram krem peynir
250 gram krema

1/2 adet limonun suyu
100 gram margarin
Tuz

Karabiber

ilk olarak, eristeleri haglayip, siizelim.

Cevizleri, kuru soganlar ve sarimsaklari ayri ayri kiyalim.

Cevizleri, teflon tavada kavuralim.

Bagska bir kapta, margarin yagini eritip, soganlari ve sarimsaklari kavuralim.

1,5 su bardagi sicak su ile krem peyniri eritelim.

BuyUk bir kaba, kavurdugumuz sodanlari, cevizleri ve kremayi koyup, karigtiralim.

Limon suyunu, yeterince baharati ve erigteleri de ilave edip, 1-2 dakika isitarak sicak sicak servis yapalim.

Not: Arzu ederseniz, kirmizi aci biber ve kiydiginiz maydanozlari ilave edebilirsiniz.
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