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CEVIZLI ERISTE

300 gr. erigte
70 gr. cevizigi
90 gr. taze kes
70 gr. tereyadi
8gr.tuz

20 gr. pul biber

Yapiligt:

Bir kaba haglama suyu koyun ve eristeleri haglayin. Yapismamasi igin soguk su ile hemen yikayin, 10-15 dakika
bekletin. Genig bir tavada tereyagini kizdirin ve dévilmuis cevizi ve erigteleri ilave edin. Birkag dakika cevizli
tereyaginda kavurun. Servis yapacaginiz zaman tzerine taze kes serpistirin. Uzerine ¢ok az yag ve pul biber ile
hazirladiginiz aci biber sosunu gezdirin. Sicak olarak servis yapin.
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