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CEVIZLI ELMALI KEK

25 gr sanayagl

3 adet yumurta

2 subardagi seker

1 su bardagi yogurt

1 paket vanilya

2 yemek kasigi misir surubu
2 cay kasigi targin

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 su bardagi ceviz

2 adet elma

2 yemek kasigi esmer seker
25 gr pudra sekeri

Yumurta aklari minicik tuzla ¢irpilip kaldirilir.

Yumurta sarilari, seker, krema olana kadar ¢irpilir.

Vanilya, misir surubu, margarin eklenip ¢irpilir.

Yogurt eklenip girpilir.

Un ve kabartma tozu eklenip girpilir.

Karigsimdan 4-5 yemek kagsidi alinip,aklara eklenip kasikla karistirilir.
Ekmek kalibi (uzun) yaglanip, karisim igersine dokulir.

Elmalara targin eklenip, cevizle karistirilip, hamurun Gzerine yayilir.

3-4 yemek kasigi ayrilmig karisima, seker ve 1 yemek kasigi un eklenip yogrulur.
Hamurdan iri parcalar kopartilip, elmalarin Gzerine gelisi glizel serpigtirilir.
175 ¢ de isinmis firinda yaklagik 45 dk pisirilir.

Soguduktan sonra Uizerine pudra sekeri serpistirilip, servis edilir.
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