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CEVIZLI ELMA DOLMASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Gay Bardagi kuru Gizim

2 Yemek Kasidi bugday nisastasi
1 Su Bardag ceviz ici

1 Kg. stt

1 Su Bardag toz seker

2 Paket vanilya

2 Tath Kasigi targin

1 Yemek Kasigi un

9 Adet elma

1.Elmalar soyup (kesmeden) iclerini oyun. Tencereye alip her birinin Gzerine 2 yemek kasigi seker serpin. Yari
boylarina gelecek kadar su ekleyip haslayin. 2.Ayri bir yerde ceviz, targin ve Gzima karigtirin.Hagladiginiz
elmalarin igini bu karisimla doldurun. 3.Kremayi pisirin, ocaktan alinca yagdini ekleyip karigtirin. 4.Elmalarinizin
Uzerine bu kremadan dokup servis yapin.
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