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CEVIZLI EKMEKCIK

1 adet yag maya

1,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

1 su bardagi ceviz

1 ¢corba kasigi tereyad

Su ve maya iyice karistirilir. Uzerine tuz ve yumusak kivama gelene kadar un eklenerek yogdrulur. Hamurun izeri
kapatilir, yarim saat dinlendirilir. Sonra yumusak tereyadi ve ceviz katilir. Kisa stre yogurduktan sonra hamur
yarnm saat daha dinlendirilir. Hamurdan yumurta kadar parcalar alinir, yuvarlanir ve yassilagtirilir. Ekmekcikler
tepsiye dizilir. Uzerine unlu su surdlir. 200 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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