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CEVIZLI EKMEK (SAFRANBOLU KARABUK)

1 paket margarin

1 paket yas maya

1 kasik tuz

2 bardak sUt

1 kasik sirke

Aldigi kadar un

Mayayi eritmek icin 1 bardak ilik su
1 kase cekilmig ceviz

1 adet yumurta

Maya ilik suda eritilir margarin disindaki malzeme karistirilip aldigi kadar un ile yumusak bir hamur yapilip Gzeri
kapatilip mayalanmasi igin birakilir. Mayalaninca bezelere ayrilip oklava ile yufkalar yapilir margarin eritilip
yufkalar yaglanir ceviz serpip rulo yapilir gil gibi sarilip Gzerine yumurta sarisi strlip susam ve ceviz serpip
yaglanmig tepsiye yerlestirip 200 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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